DIE AKADEMIE
FRESENIUS Where Experts Meet!

4. Fresenius-Fachtagung

Nahrungserganzungsmittel

26. und 27. September 2018
in Mainz

Die Themen

Regulatorischer Rahmen

+ Neues aus Briissel: Was miissen Sie wissen?

+  Novel Food: Nahrungsergdanzungsmittel im
Kontext der neuartigen Lebensmittel

«  Hochstmengen: BfR-Vorschlage und
Ansatze im internationalen Vergleich

« Warnhinweise statt Hochstmengen?

Qualitat und Wissenschaft

+  Qualitatssicherung im Bereich Nahrungs-
erganzungsmittel: Pravention und Kontrolle

« Ist meine Verpackung sicher? Konformitats-

arbeit fir NEM
+  Aus wissenschaftlicher Sicht: Food Fraud
bei Botanicals ) Ihr Expertenteam
+ Wann braucht man klinische Studien fiir
NEM? Christian Ballke Meisterernst Rechtsanwilte | Dr. Uwe Berlekamp Merz
Bewerbung und Vertrieb Pharmaceuticals | Dr. Evelyn Breitweg-Lehmann Bundesamt fiir Verbrau-
«  Aktuelle Rechtsprechung und Kennzeich- cherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) | Dr. Steffi Dudek analyze &
nungsfragen realize | Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer KROHN Rechtsanwalte | Markus
+  Regelungen auBerhalb der EU: Gesund- Hinskes AFC Risk & Crisis Consult | Prof. Dr. Dr. Alfonso Lampen Bundesin-
heitsbezogene Angaben, Stoffe, Hochst- stitut fur Risikobewertung (BfR) | Nils Matti Lenius SGS Germany | Dr.
und Mindestmengen, Registrierung Christiane Lerch Chemisches und Veterindruntersuchungsamt (CVUA)
+ Beauty Claims: Abgrenzung, aktuelle Stuttgart | Ebba Loeck Queisser Pharma | Peter Loosen Bund fiir Lebens-
Urteile und Beispiele aus der Praxis mittelrecht und Lebensmittelkunde (BLL) | Andreas Meisterernst Meister-
Beanstandungen und Sanktionen ernst Rechtsanwalte | Prof. Dr. Peter Nick Karlsruher Institut fiir Technolo-
. Beanstandungen: ein aktueller Uberblick gie | Antje PreuBker Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde
« ,Moderner Pranger”: Reaktion auf staat- (BLL) | Klaus Riediger Osterreichische Agentur fiir Gesundheit und
liches Informationshandeln Ernahrungssicherheit (AGES) | Dr. Susanne Rothe-Dietrich RDA Scientific
«  Krisenvermeidung und -management Consultants | Dr. Markus Zell Eurofins Food Germany
Diskutieren Sie mit fiihrenden
INSTITUT
Experten aus der Branche! FRESENIUS _S_GS_

Ihre personliche Referenteneinladung mit 10% Rabatt



Das Programm

Get-Together am Dienstag,
25. September 2018

Reisen Sie schon am Dienstag an? Dann schauen
Sie doch um 20.00 Uhr in der Hotelbar vorbei und
knupfen Sie erste Kontakte zu Teilnehmern und
Referenten.

B8 Mittwoch, 26. September 2018

8.30 BegriiBungskaffee und Ausgabe der Unterlagen

9.00 BegriiBung durch die Akademie Fresenius und
die Tagungsleiter

Ebba Loeck, Queisser Pharma

Andreas Meisterernst, Meisterernst Rechtsanwalte

Regulatorischer Rahmen

9.10 Update Briissel

. Anderung Basis-Verordnung Lebensmittelrecht -
Praxisbedeutung?

- Neue Verordnung gegenseitige Anerkennung -
Bedeutung fir NEM?

- Fitnesscheck Claims-Verordnung - Ergebnisse Botanicals?

- Novel Food-Verordnung - Praxiserfahrungen

Peter Loosen, Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebens-
mittelkunde (BLL)

9.40 Ergdnzende bilanzierte Didten - wie geht es
weiter?

Dr. Evelyn Breitweg-Lehmann, Bundesamt fiir Verbrau-
cherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL)

10.10 Nahrungserganzungsmittel im Kontext der
neuartigen Lebensmittel (Novel Food)

. Netzwerke: MS, EFSA, Kommission

- Definitionen, Abgrenzung

- Unionsliste, Novel Food Katalog

- Zulassungsverfahren

Klaus Riediger, Osterreichische Agentur fiir Gesundheit
und Erndhrungssicherheit (AGES)

10.40 Fragen und Antworten
10.50 Kaffeepause

11.20 Risikobewertung und BfR-Vorschlage fiir
Hochstmengen von Vitaminen und Mineralien in NEM
Prof. Dr. Dr. Alfonso Lampen, Bundesinstitut fiir Risiko-
bewertung (BfR)

11.50 Hochstmengen in NEM - ein internationaler
Vergleich

« Hochstmengen verschiedener europdischer Lander
+ Ansdtze zur Festlegung von Hochstmengen

- Einordnung des BfR-Vorschlags

Dr. Susanne Rothe-Dietrich, RDA Scientific Consultants

12.20 Warnhinweise statt Hochstmengen?

- Bedeutung von Warnhinweisen fiir die Lebensmittel-
sicherheit

« Warnhinweise in Rechtsprechung und Praxis

- Konsequenzen fiir die Festsetzung von Héchstmengen

Christian Ballke, Meisterernst Rechtsanwalte

12.50 Fragen und Antworten
13.00 Gemeinsames Mittagessen

Qualitat und Wissenschaft

14.15 Verpackungsanalyse: Wer macht’s?

- Konformitatsarbeit: Delegieren oder selbst machen?

+ Welche Analysen sind notwendig?

- Eigene Analyse vs. externes Labor

« NIAS (non intentionally added substances) — was
verbirgt sich dahinter?

Nils Matti Lenius, SGS Germany

14.45 Qualitatsmanagement im Bereich Nahrungs-

erganzungsmittel

- Leitfaden fur die gute Herstellungspraxis des Food
Supplements Europe

- Spezifikationen fur Pflanzenextrakte

Antje PreuBBker, Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebens-
mittelkunde (BLL)

15.15 Fragen und Antworten
15.30 Kaffeepause

16.00 Qualitatssicherung im Spannungsfeld zwischen

Marketing, Produktentwicklung, Einkauf und Vertrieb

- Gegenseitige Erwartungen - permanente Veranderung
der Anforderungen

- Die Lieferkette — Transparenz oder Risiko?

+ Préavention und Kontrolle

- Was bringt die Zukunft? Differenzierung und Mehrwert

Dr. Markus Zell, Eurofins Food Germany

Informationen auch online unter:
www.akademie-fresenius.de/2541
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16.30 Pflanzliche ,Superfoods” - Verbraucherschutz
versus Globalisierung

- Ernahrungsmoden und Globalisierung: ein Konfliktfeld
« Missverstandnis, Verwechslung oder bewusste Tauschung
« Genetische Marker fiir die Echtheitspriifung

- Fallbeispiele: Chia, Bambustee

Prof. Dr. Peter Nick, Karlsruher Institut fir Technologie

17.00 Wirksamkeitsstudien fiir Nahrungserganzungs-

mittel

« Gesunder als gesund — was bedeutet ,Wirksamkeit” bei
NEM?

« Strategische Uberlegungen: Wann braucht man
klinische Studien fur NEM?

- Implikationen der EFSA guidances fiir Health Claim-
Antrage auf das Studiendesign

Dr. Steffi Dudek, analyze & realize

17.30 Diskussion, Zusammenfassung und Ende des
ersten Veranstaltungstages

18.30 Abfahrt zur gemeinsamen Abendveranstaltung

Gemeinsam lassen wir den ersten Veranstaltungstag
ausklingen. Die Akademie Fresenius ladt Sie herzlich in
das Kloster Eberbach ein. Nach einer kurzen Filhrung
durch die imposante Klosteranlage, haben Sie die
Gelegenheit, die Gesprache des Tages bei einem ent-
spannten Abendessen und Wein aus dem Rheingau zu
vertiefen. Wir freuen uns auf Sie!

B Donnerstag, 27. September 2018

Bewerbung und Vertrieb

9.00 Aktuelle Rechtsprechung zu Nahrungsergan-
zungsmitteln

«+ Zuldssige Néhrstoffe und sonstige Stoffe

+ Unzuldssige ndhrwertbezogene Angaben

« Verbotene gesundheitsbezogene Werbung

Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer, KROHN Rechtsanwilte

9.30 Nutzung und wissenschaftliche Absicherung
von Beauty Claims

- Abgrenzung Beauty, Performance und Health Claims
- Voraussetzungen fiir die Anwendung

+ Aktuelle Urteile zu Beauty Claims

- Beispiele aus der Praxis

- Wissenschaftliche Absicherung von Beauty Claims

Dr. Uwe Berlekamp, Merz Pharmaceuticals

10.00 Regelungen fiir Nahrungserganzungsmittel

auBlerhalb der EU - Beispiele ausgewahlter Drittlander

+ Regelungen fiir gesundheitsbezogene Angaben,
Stoffe, Hochst- und Mindestmengen

- Notwendige Registrierungsverfahren und Vorausset-
zungen fir EU-Hersteller

+ Resultierende Produkte & Marktgegebenheiten

Ebba Loeck

10.30 Fragen und Antworten
10.45 Kaffeepause

Beanstandungen und
Sanktionen

11.15 Aktuelle Themen aus Sicht der Uberwachung -
Beanstandungen 2017 - 2018

Dr. Christiane Lerch, Chemisches und Veterinarunter-
suchungsamt (CVUA) Stuttgart

11.45 Issue- und Krisenmanagement nach Best Practice

« Kritische Themen bei Nahrungserganzungsmitteln in
der Offentlichkeit

+ Risikofriiherkennung durch Issue Management

+ Organisation im Krisenmanagement

Markus Hinskes, AFC Risk & Crisis Consult

12.15 Pranger & Co. - Sanktionen bei Verstof3en

- Information der Offentlichkeit / Vorgaben des BVerfG
- Vermogensabschopfung

- Sein oder nicht sein?

Andreas Meisterernst

12.45 Abschlussdiskussion und Zusammenfassung
der Ergebnisse

13.30 Ende der Veranstaltung und Mittagsimbiss



Ihr Expertenteam

Christian Ballke ist Partner der Kanzlei
Meisterernst Rechts-
anwalte in Minchen.

\@{\zﬁy Schwerpunkt seiner
‘s ! Tatigkeit ist die
4“"/"/ Beratung und
4 Vertretung von

Unternehmen der Lebensmittelwirt-

schaft sowie die umfassende gerichtliche

und auBergerichtliche Betreuung in
marken- und wettbewerbsrechtlichen

Angelegenheiten.

Dr. Uwe Berlekamp ist Chief Scientific
Officer der Merz
Consumer Care. Er
beschéftigt sich seit
2002 mit der Entwick-
lung von Nahrungser-
ganzungsmitteln und
Arzneimitteln. Seit 2011 ist er bei Merz
fur die Entwicklung der Marken tetesept
und Merz Spezial verantwortlich.

Dr. Evelyn Breitweg-Lehmann ist seit
2007 Leiterin des
Referats Grundsatzan-
gelegenheiten;
Lebensmittel des
Bundesamtes fur
Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (BVL). Zuvor war
sie unter anderem als Referentin im
Aufbaustab in der Bundesanstalt fiir
Verbraucherschutz und Lebensmittelsi-
cherheit tatig.

Dr. Steffi Dudek hat Biochemie studiert
und arbeitet seit
Oktober 2011 als Senior
Consultant bei analyze
& realize und beschaf-
tigt sich dort vor allem
mit strategischen und
regulatorischen Fragen zu neuartigen
Lebensmitteln, Nahrungserganzungs-
mitteln, Health Claims, FSMPs und
Lebensmittelzusatzstoffen.

Prof. Dr. Moritz Hagenmeyer ist Partner
der Sozietat KROHN
Rechtsanwadlte und
Lehrbeauftragter fur
Lebensmittelrecht.

Markus Hinskes ist seit 2014 tatig bei der
AFC Risk & Crisis Consult
in der Beratung von
Handel, Herstellern,
Verbanden und
Behorden der

Agrar- und Erndhrungs-
branche zu den Themen Issue- und
Lieferantenmanagement sowie

Risiko- und Krisenmanagement.

Prof. Dr. Dr. Alfonso Lampen ist Leiter
der Abteilung
Lebensmittelsicherheit
am Bundesinstitut fir
Risikobewertung (BfR)
in Berlin und Professor
an der Stiftung

Tierarztliche Hochschule Hannover.

Nils Matti Lenius arbeitet seit 2015 als
Customer Service
Consultant, Gutachter
und Sales Executive im
Fachbereich ,Verpa-
ckung und Migration”
bei SGS Germany. Er
betreut hauptséchlich Kunden aus der
Lebensmittelindustrie und entwickelt
Prufprogramme fiir Verpackungsmateri-
alien hinter dem bekannten SGS Institut
Fresenius Qualitétssiegel.

Dr. Christiane Lerch ist seit 1990 in der
amtlichen Lebensmit-
teliberwachung tatig.
Seit 2006 ist sie am
Chemischen und
Veterinaruntersu-

i chungsamt (CVUA)
Stuttgart flr die Untersuchung und
Beurteilung von Nahrungserganzungs-
mitteln zustandig.

Ebba Loeck ist Wissenschaftliche
Direktorin bei Queisser
Pharma. Sie beschéftigt
sich seit 1991 mit der
Produktentwicklung,
Zulassung und Vermark-
tung von Nahrungser-
gdnzungsmitteln, Medizinprodukten
und OTC- Arzneimitteln unter Berlick-
sichtigung der spezifischen rechtlichen
Vorgaben in Deutschland - aber auch in
EU- und Nicht-EU-Léndern.

Peter Loosen ist Rechtsanwalt und seit
2007 Geschaftsfihrer
des Bundes fiir
Lebensmittelrecht und
Lebensmittelkunde,
dessen Brisseler Buro er
zudem leitet. Neben der
Beratung und Interessensvertretung von
Mitgliedsunternehmen liegt sein
Tatigkeitsschwerpunkt auf der Beglei-
tung lebensmittelrechtlicher Regelungs-
vorhaben auf nationaler und europa-
ischer Ebene.

Andreas Meisterernst ist Rechtsanwalt,
Fachanwalt fur
Verwaltungsrecht und
" Partner der Kanzlei

i Meisterernst Rechtsan-

g walte in Miinchen. Er ist
N ‘ Lehrbeauftragter fur
Lebensmittelrecht an der Technischen
Universitat Miinchen und Autor sowie
Herausgeber zahlreicher lebensmittel-
und pharmarechtlicher Fachpublikati-
onen.

Prof. Dr. Peter Nick ist Leiter des
Botanischen Instituts
am Karlsruher Institut
fur Technologie. Sein
Arbeitsschwerpunkt
liegt auf der moleku-
laren Zellbiologie.

Antje PreuBker ist in der wissenschaftli-
chen Leitung des
Bundes fiir Lebensmit-
telrecht und Lebensmit-
telkunde e.V. (BLL) tatig
und betreut dort den
Arbeitskreis Nahrungs-
erganzungsmittel (AK NEM). Im AK NEM
haben sich tGber 45 Hersteller von
Nahrungserganzungsmitteln, Rohwaren-
hersteller sowie Berater zusammenge-
schlossen.

Klaus Riediger ist Experte in der
amtlichen Lebensmit-
telkontrolle in
Osterreich im Bereich

X neuartiger Lebensmittel
(‘u—/) (Novel Food), Nahrungs-

erganzungsmittel und

Lebensmittel pflanzlichen Ursprungs am
Institut fir Lebensmittelsicherheit Wien
der AGES.

Dr. Susanne Rothe-Dietrich ist
Erndhrungswissen-
schaftlerin und
Consultant bei RDA

' Scientific Consultants in
Mdinchen. Mit ihrer
Erfahrung aus dem
regulatorischen Bereich eines Aromen-
herstellers berat sie Kunden zu den
Themen Lebensmittel und Erndhrung.

Dr. Markus Zell ist auf internationaler
Ebene als Strategic
Account Manager bei
Eurofins zustandig fur
den Bereich Health &
Baby Food. Schwer-
punkt seiner Tatigkeit
ist die Entwicklung und Beratung von
strategischen Konzepten im Bereich
Lebensmittelanalytik.




Wissenswertes

Wen treffen Sie auf Fachausstellung
dieser Tagung?

Fiihrungskrafte und verantwortliche
Personen folgender Branchen:

Auf unserer Tagung konnen Sie lhr
Unternehmen im Rahmen einer
Fachausstellung prasentieren.
Personlich und zielgruppengenau
stellen Sie Ihre Produkte und Dienst-
leistungen vor. Gerne informieren
wir Sie unverbindlich Giber die ver-
schiedenen Méglichkeiten - von der
Auslage von Produktinformationen
bis hin zum Ausstellungsstand.
Pharmazeutische Industrie Fordern Sie mit der beigefiigten
Lebensmittelhandel Fax-Antwort Informationsunterlagen
an. Oder rufen Sie uns an. Gerne

Herstellung von Lebensmitteln,
Nahrungserganzungsmitteln,
Functional Food, Nutrazeutika,
didtetischen Lebensmitteln,
Lebensmittelinhalts- und Lebens-
mittelzusatzstoffen

aus den Bereichen:

beraten wir Sie personlich:

Lebensmittelrecht - .
Semsigiil Yalcin

Regulatory Affairs Telefon: +49 231 75896-94
Marketing und Vertrieb syalcin@akademie-fresenius.de

Business Development

Produktentwicklung und
Produktmanagement

Qualitdtsmanagement

) s
TEILNAHME- Teilnahmezertiﬁ kat

ZERTIFIKAT

Alle Teilnehmer erhalten ein Zertifikat, das
die Teilnahme an der Fresenius-Fachtagung
bescheinigt.

Haben Sie noch Fragen?

Inhalt und Konzeption

Sophie Witzleben
Telefon +49 231 75896-78
switzleben@akademie-fresenius.de

Der Veranstalter

Seit Uber 20 Jahren ist die Akademie
Fresenius lhr Partner fir praxisnahe
und tagesaktuelle Weiterbildung
rund um Sicherheit und Qualitat von
Lebensmitteln, Konsumgutern und
chemischen Erzeugnissen entlang
der gesamten Produktionskette.
Internationale Tagungen gehdren
dabei genauso zum Portfolio wie
nationale Branchentreffen, praxis-
orientierte Intensiv-Seminare und
Schulungen in kleinen Arbeitsgrup-
pen.

Unsere Veranstaltungsformate
fordern den Austausch der Teilneh-
mer untereinander und bieten eine
perfekte Plattform zur Begegnung
von Industrie, Wissenschaft, Be-
hérden und Beratung. Exzellenter
Service inklusive. Das breitgefacher-
te Weiterbildungsangebot tragt

so dazu bei, dass unsere Kunden
wettbewerbsfahig bleiben in allen
Fragen zu Qualitatssicherung, Risiko-
bewertung, Recht, Produktion und
Technik.

Die Akademie Fresenius ist ein
Gemeinschaftsunternehmen von
Cognos, einer der grof3ten privaten
und unabhéngigen Bildungsgrup-
pen in Deutschland, und SGS Institut
Fresenius, einem der bedeutendsten
deutschen Anbieter fiir chemische
Laboranalytik.

Alle aktuellen Veranstaltungen
finden Sie unter
www.akademie-fresenius.de

Organisation und Teilnehmermanagement

Analisa Mills
Telefon +49 231 75896-77
amills@akademie-fresenius.de



Anmeldung

per Internet www.akademie-fresenius.de/2541

per E-Mail  anmeldung@akademie-fresenius.de
per Fax +49 231 75896-53
Teilnahme

O Ich nehme teil an der 4. Fresenius-Fachtagung
»Nahrungserganzungsmittel”, am 26. und 27. September
2018 in Mainz zu € 1.895,- zzgl. MwSt.

O Ich bin ein Vertreter einer Behorde oder einer 6ffentlichen
Hochschule und nehme zum Sonderpreis von € 795,- zzg|.
MwsSt. teil (bitte Nachweis beifligen).

Der Sonderpreis ist nicht mit anderen Rabatten kombinierbar.

O Ich nehme auch an der Abendveranstaltung
am 26. September 2018 teil (im Preis inbegriffen).

lhre Kundennummer (falls bekannt):

Titel / Vorname / Name

Funktion

Abteilung

Telefon / Fax

E-Mail

Firma (vollsténdiger Firmenname inklusive Rechtsform)

StraBe / Nummer bzw. Postfach / Gebdudenummer

PLZ/Ort/Land

lhre Bestellnummer / Kostenstelle (falls erforderlich)

Ihre Umsatzsteueridentifikationsnummer (bei Anmeldungen aus dem EU-Ausland)

Datum Unterschrift

Rechnungsanschrift (falls abweichend)

Veranstaltungsort

Atrium Hotel Mainz

Flugplatzstr. 44, 55126 Mainz

Telefon: +49 6131 491-0
info@atrium-mainz.de, www.atrium-mainz.de

(o)

DIE AKADEMIE
FRESENIUS

Hotline +49 231 75896-50
Die Akademie Fresenius GmbH
Alter Hellweg 46, 44379 Dortmund

Veranstaltungsdokumentation

Ich kann leider nicht teilnehmen. Bitte senden Sie mir die
ausfuhrliche Dokumentation fiir € 295,- zzgl. MwSt.

Fachausstellung

Bitte informieren Sie mich Gber Méglichkeiten der
Fachausstellung und Produktinformation.

Preis und Leistungen

Im Preis enthalten sind die Veranstaltungsteilnahme, die Veranstaltungs-
dokumentation, das Mittagessen, die Kaffeepausen, die Getranke sowie
die Abendveranstaltung. Nach Ihrer Anmeldung erhalten Sie eine
Anmeldebestatigung. Bitte liberweisen Sie nach Erhalt der Rechnung den
Rechnungsbetrag ohne Abziige vor Veranstaltungsbeginn.

Der Preis unserer Veranstaltungsdokumentation enthélt den Tagungs-
band sowie den Zugangscode fiir den gesicherten Download-Bereich auf
der Homepage der Akademie Fresenius. Die Dokumentation sowie den
Zugangscode erhalten Sie ca. zwei Wochen nach Ende der Veranstaltung
und nachdem Ihre Zahlung bei uns eingegangen ist.

Gruppenrabatt
Bei gemeinsamer Anmeldung aus einem Unternehmen erhalten der
dritte und jeder weitere Teilnehmer 15 % Rabatt.

Buchen ohne Risiko

Eine kostenfreie Stornierung oder Umbuchung ist bis vier Wochen vor
Veranstaltungsbeginn schriftlich moglich. Nach diesem Zeitpunkt und bis
zu einer Woche vor Veranstaltungsbeginn erstatten wir lhnen 50 % der
Teilnahmegebiihren. Bei spéteren Stornierungen oder Nicht-Erscheinen
kénnen keine Teilnahmegebiihren erstattet werden. Einen Ersatzteilneh-
mer konnen Sie jederzeit kostenfrei benennen.

Allgemeine Geschéftsbedingungen

Durch Ihre Anmeldung bestétigen Sie unsere Allgemeinen Geschafts-
bedingungen sowie unsere Datenschutz-Bestimmungen. Unsere AGB
finden Sie im Internet (www.akademie-fresenius.de/agb) oder erhalten
Sie auf Anfrage.

Datenschutz

lhre Daten werden von der Akademie Fresenius zur Organisation der
Veranstaltung, unter strikter Einhaltung des BDSG, verwendet und ge-
speichert. Wir betreiben keinen kommerziellen Handel mit Ihrer Adresse.
Mit Ihrer Unterschrift geben Sie Ihre Einwilligung, dass wir Sie per Post,
E-Mail, Telefon oder Fax (Unerwiinschtes bitte streichen) kontaktieren
dirfen, damit Sie gelegentlich Informationen aus unserem Unterneh-
men erhalten. Sie kénnen dieser Einwilligung jederzeit widersprechen.
Auf unseren Veranstaltungen werden zudem gelegentlich Foto- und
Videoaufnahmen angefertigt, die wir anonymisiert auf unserer Website
veroffentlichen. Weitere Informationen finden Sie unter:
www.akademie-fresenius.de/datenschutz

Bildnachweis
© Lisa S. - shutterstock.com, © Suzazoom - Fotolia.com

Wir haben fiir Sie im Veranstaltungshotel bis zu vier Wochen vor Ver-
anstaltungsbeginn ein begrenztes Zimmerkontingent zu ermaBigten
Preisen reserviert. Bitte buchen Sie direkt beim Hotel und nennen Sie
das Stichwort ,Fresenius”.



