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TAG 1 | Dienstag, 7. Juni 2016

Kongresseroffnung und BegriiBung

Stephan Tromp
Stellv. Hauptgeschaftsfiihrer
Handelsverband Deutschland e.V. und IFS Managing Director

Einfilhrung in das Kongressprogramm durch den Moderator
Prof. Dr. Ulrich Nohle

Interim Manager auf Geschaftsfilhrungsebene in der
Lebensmittelindustrie & Honorarprofessor
Qualititsmanagement TU Braunschweig

Lebensmittelsicherheit in der politischen Debatte
(EU und Deutschland)

@ Lebensmittelsicherheit — aktuelle Entwicklungen in
Deutschland und der EU

Ministerialdirektor Bernhard Kiihnle

Leiter der Abteilung Lebensmittelsicherheit
und Tiergesundheit

Bundesministerium fiir Ernahrung und
Landwirtschaft (BMEL), Berlin und Bonn

@ Aktuelle Schwerpunkithemen aus Sicht der
Landerarbeitsgemeinschaft Verbraucherschutz

Ministerialratin Juliane Becker

Vorsitzende der Landerarbeitsgemeinschaft
Verbraucherschutz 2016

Abteilungsleiterin im Ministerium fiir Klimaschutz,
Umwelt, Landwirtschaft, Natur- und
Verbraucherschutz Nordrhein-Westfalen

@ Aktuelle Trends der EU-Politik zu Food Safety

Dr. Marcus Girnau
Stellv. Hauptgeschaftsflinrer
Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde e.V. (BLL)

Zeit fiir Networking

Kommunikationspause mit Kaffee und Snacks

Risikobewertung und Qualitatssicherung -
Bedeutung der politischen Rahmenbedingungen
im Betrieb und Verantwortlichkeit

@ Gift im Essen und auf dem Acker —

Hysterie oder Realitat

Prof. Dr. Reiner Wittkowski
Vizeprésident

Bundesinstitut fiir Risikobewertung (BfR)

@ Ketenborging — Interplay of public supervision and private
standards in the Netherlands
Vortrag in englischer Sprache

Hans Beuger

Public health officer

Netherlands Food and Consumer Product Safety Authority
Ministry of Economic Affairs

@ Riickverfolgbarkeit und Lebensmittelsicherheit von Rohstoffen
und Primérverpackungen in der SiiBwarenindustrie

Dr. Gerhard Neuberger
Leiter Qualitatssicherung
Ferrero OHG mbH

@ Fragen und Diskussion unter Einbindung des Publikums

Zeit fiir Networking

Kommunikationspause und Mittagessen

Unternehmen in der Pflicht:

Vermeidung potenzieller Risiken in der Lieferkette
Dr. Michael Lendle

Geschaftsfiihrer

AFC Risk & Crisis Consult GmbH

EU-Schnellwarnmeldungen:
Sicherheits- und Risikobewertung
Dr. Alexander Pitzer

Rechtsanwalt
KWG Rechtsanwalte

Food Compliance — Alter Wein in neuen Schlauchen?

Andreas Swoboda
Vorsitzender des Vorstands
W-E-G Stiftung & Co. KG __

Zeit fiir Networking

Kommunikationspause mit Kaffee und Snacks

Food Fraud, Food Compliance und MOSH/MOAH

Einfithrung Networking Center

Prof. Dr. Ulrich Nohle

Interim Manager auf Geschéftsfilhrungsebene in der
Lebensmittelindustrie & Honorarprofessor
Qualitaitsmanagement TU Braunschweig

NETWORKING CENTER

Das Fachpublikum ist eingeladen, sich an Thementischen auszutau-
schen, ins Gesprach zu kommen und wichtige Kontakte zu kniipfen.
Nach Ablauf eines jeden Zeitfensters wechseln die Teilnehmer zum
nachsten Tisch, wéhrend der jeweilige Gastgeber bleibt.

Thementisch 1:

Food Compliance
Moderator: Dr. Markus Grube
Rechtsanwalt

KWG Rechtsanwalte

Thementisch 2:

MOSH/MOAH - Ein Uberblick zur Analytik,
rechtlichen Einordnung, Toxikologie und
Strategien zur Vermeidung und Minimierung
Moderator: Dr. Sven Steinhauer

Innovation Manager

GBA Gesellschaft fiir Bioanalytik mbH

Thementisch 3:

Food Fraud - Latente Bedrohung, aber auch reale Gefahr.
Wie konnen Risiken von Lebensmittelverfalschung
minimiert werden?

Moderator: Prof. Dr. Michael Bockisch

Dozent, Berater, Autor

DNV GL - Business Assurance 4

Neue Wege gehen und Verbraucher mitnehmen

Vom Studentenprojekt zum Marktfiihrer

Inga Koster
Geschéftsfiihrerin Produkt & Finanzen
true fruits GmbH

Zusammenfassung des ersten Kongresstages
durch den Moderator

Get-together im Rahmen von ,,Food Safety@night* ® IFS
IFS Iadt Sie zum exklusiven Networking-Abend ein B



TAG 2 | Mittwoch, 8. Juni 2016

Beyond Food Safety — Regionalitét, Bio und
Digitalisierung der Lebensmittelbranche

09:00 Bl ) Vegan ist das neue Bio
Prof. Dr. Ulrich N6hle
Jan Bredack

Interim Manager auf Geschéftsfiihrungsebene in der Griinder und Geschéftsfiihrer
Lebensmittelindustrie & Honorarprofessor Veqanz GmbH
Qualititsmanagement TU Braunschweig g

¥¥) PANEL TALK
Lebensmittelverunreinigung, Food Fraud Leb telsichorheit und Redionalitit
: ebensmittelsicherheit und Regionalita

und Food Integrity ¢ Wie kann eine regionale und dennoch nachhaltige Esskultur gelebt
werden?

e Warum werden kulinarische AuBenseiter — so genannte Misfits —
viel zu oft aussortiert und damit Lebensmittelverschwendung
betrieben?

e Was bedeutet es, vor allem mit regionalen und kleinen
Manufakturen zusammen zu arbeiten?

e Weshalb ist es oft bedeutender, Qualitit groB zu schreiben

MaBnahmen gegen Food Fraud - anstelle von Giite-Siegeln?
Eine Zwischenbilanz Es diskutieren:

Dr. Helmut Tschiersky Jan Schawe -
Prasident des Bundesamtes fiir Verbraucherschutz Inhaber & Geschaftsfiihrer
und Lebensmittelsicherheit MUTTERLAND GmbH & WE LOVE DESIGN GmbH

Kontaminanten und Verpackungsmaterial:
Migration unerwiinschter Stoffe
Dr. Sieglinde Stahle

Wissenschaftliche Leitung
Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde e.V. (BLL)

Mdglichkeiten und Grenzen fiir Auditoren, Lea Brumsack
Lebensmittelbetrug zu erkennen Grtnderin

Culinary Misfits
Dr. Andreas Daxenberger

Abteilungsleiter Lebensmittel/Futtermittel
TUV SUD Management Service GmbH

Philipp von Sahr
Mitgriinder & Geschaftsfiihrer
Gegessen wird immer GmbH

IFS PACsecure . r
Stephan Tromp . 'e gitale Smartshoppe
Stellv. Hauptgeschaftsfiihrer LE; Linda Wonneberger

Media Consultant

Handelsverband Deutschland e.V. und IFS Managing Director

checkitmobile GmbH

Zeit fiir Networking Zusammenfassung beider Kongresstage durch den Moderator

kEcl) Kommunikationspause mit Kaffee und Snacks
Zeit fiir Networking

Get-together und Mittagessen

Wen treffen Sie
auf dem Food Safety Kongress?

Entscheider der Lebensmittelbranche
aus Politik, Wissenschaft, Wirtschaft, Recht
und Handel, Leiter und Qualitdtsmanager aus
Handels- und Herstellerunternehmen,
Qualitatssicherung, Risiko- und
Beanstandungsmanagement, Produkimanager,
CEOs Dataquality, Geschaftsfiihrer von
Zertifizierungsstellen, Key Account
Manager und Branchenanalysten.




Fachausstellung Food Safety'®

Die Ausstellung rundet das hochkaratige Programm des Food Safety Kongresses ab. Sie ist Ort der Interaktion zwischen potenziellen Kunden auf

Entscheiderniveau und Fachausstellern der Branche.

Ausstellungsfelder:

e Hygiene und Sauberkeit/Reinigung

e T, Qualititsmanagement und Qualititskontrolle

e Logistik und Verpackung

e Risikomanagement

e Sicherheitspriifungen/Audits

e Strategie- und Kommunikationsberatung @ Ihre Ansprechpartnerin fair
Sponsoring und Ausstellung

Frau Marylka Abraham

Senior Sales Managerin Sponsoring & Ausstellung

B +49(0)69/24 24 - 4775
X« abraham@managementforum.com

Mdchten Sie den etablierten Fachkongress nutzen, um lhre Expertise
mit einer Ausstellungs- oder Sponsorenpréasenz zu platzieren?

Im Rahmen des Programms oder mit einer starken Logoprasenz
konnen Sie auf und auch schon vor dem Kongress punkten.

Wir danken unseren Medienpartnern:

handelsjournal®

Anzeige

t GBA LABORGRUPPE
A LEBENSMITTEL

Wissen, was drin ist.

—

Le bensm ittelq na Iyti k Ruckstands- und Kontaminantenanalytik

Mikrobiologische Untersuchungen
auf hochstem Niveau - Nahrwertanalytik

Zusatzstoffanalytik

Produktspezifische Analytik

Die GBA Laborgruppe ist einer der fUhrenden Labor- lhr Vorteil: Hochste Qualitdtsstandards in der Analytik garantie-

und Beratungsdienstleister in Deutschland. Derzeit ist ren Ihnen neben einer persénlichen Betreuung durch einen festen

das international tatige Unternehmen an 10 Standorten  Ansprechpartner, Sicherheit im Handel mit lhren E.. 2 E
L =

in Deutschland vertreten und beschaftigt Uber 430 Mit- Produkten, eine hohe Beratungsqualitdt und eine a1l
arbeiter auf 15.000 m? Laborflache. sehr schnelle Auftragsabwicklung. Testen Sie uns! #L.l

GBA Gesellschaft fir Bioanalytik mbH, Goldtschmidtstr. 5, 21073 Hamburg, Tel. +49 40 797172-0, service@gba-group.de E

GBA-GROUP.DE



Wir danken:

Unserem Top-Sponsor

o RECHTSANWALTE

KWG Rechtsanwilte — Kanzlei fiir Lebensmittel- und Verbrauchsgiiterrecht

KWG Rechtsanwélte beraten und vertreten an ihren Standorten in Gummersbach und Briissel die Wirtschaft in allen Rechtsfragen im Zusammenhang
mit der Herstellung und der Vermarktung von Lebensmitteln und sonstigen Verbrauchsgiitern. KWG Rechtsanwalte gehdren in diesen Bereichen zu
den anerkannten Spitzenbiiros und stellen insoweit die groBte Beratereinheit der Europdischen Union. Aufgrund der langjahrigen Expertise, eines
internationalen Netzwerkes von spezialisierten Juristen, der hervorragenden Kontakte zu Sachverstindigen und des sténdigen wissenschaftlichen
Austausches mit Behorden, Universitaten und Hochschulen geht das Leistungsspektrum der Kanzlei weit iiber die (iblichen anwaltlichen Dienstlei-
stungsangebote hinaus.

Unseren Sponsoren

DNV-GL

ECOLAB

Everywhere It Matters.

L.GBA

LABORGRUPPE

nnoayx

Industrie PCs

INSTITUT
FRESENIUS

_SGS.

¢

Management Service

Getreu seinem zentralen Anliegen, dem Schutz von Menschenleben, Eigentum und Umwelt, unterstiitzt DNV GL Unternehmen der Lebensmittel- und
Verpackungsbranche darin, die Sicherheit und Nachhaltigkeit ihrer Leistungsfahigkeit entlang der gesamten Lieferkette zu bestétigen und zu ver-
bessern. DNV GL ist ein weltweit flihrender und unabhéngiger Anbieter von Audits, Assessments, Verifikation und Training. Partnerschaftlich arbeiten
weltweit 16.000 Mitarbeiter in iber 100 L&ndern gemeinsam mit unseren Kunden daran, ihre Aktivitdten nachhaltig aufzubauen und das Vertrauen
ihrer Interessengruppen zu starken.

Sauberer - Sicherer - Effizienter — Als weltweiter Marktfiihrer mit einem Umsatz von 14 Milliarden US Dollar entwickelt Ecolab innovative Systeme und
Dienstleistungen im Bereich des Wassermanagements, der industriellen Reinigung und Desinfektion fiir die gesamte Lebensmittelkette bis hin zum
Lebensmitteleinzelhandel sowie fiir Hotels, Waschereien, Krankenhduser und Gebaudereiniger. Mit einem Team von weltweit mehr als 47 k Mitarbeiter
und einer leistungsstarken globalen Forschungs- und Entwicklungsabteilung unterstiitzt Ecolab Sie in der Wahrung der hohen Qualitatsstandards Ihres
Unternehmens. An jedem einzelnen Tag, in 170 Landern, rund um den Globus. www.ecolab.com

Labor- und Beratungsdienstleistungen — seit iiber 25 Jahren ganz nah am Kunden

Die GBA Laborgruppe gehort mit ihren hochspezialisierten Bereichen Lebensmittel-, Umwelt-, Pharma- und Bedarfsgegensténdeanalytik zu den
flihrenden deutschen Analysenlaboratorien. Qualitét, Transparenz, Sicherheit und Vertrauen im Umgang mit analytischen Fragestellungen von Auftrag-
gebern aus Industrie, Privatwirtschaft und 6ffentlicher Hand sorgen fiir europaweite Anerkennung.

Die noax Technologies AG zéhlt zu den fiihrenden Anbietern fiir qualitativ hochwertige, robuste und zuverldssige Industrie-PCs. noax Industrie-PCs
sind weltweit in den rauesten Industrie-Umgebungen bei namhaften Unternehmen z.B. in der Automobil-, Logistik-, Lebensmittel- und Chemiebranche
im Einsatz. Hierbei beweisen die speziell fiir die Industrie entwickelten Industrie-Computer (bis zur Schutzklasse IP69K) taglich ihre Besténdigkeit
gegeniiber Hitze, Kélte, Nasse, Staub, Vibrationen oder Schock.

SGS Institut Fresenius ist ein Teil der SGS-Gruppe, dem weltweit fiihrenden Unternehmen in den Bereichen Priifen, Testen, Verifizieren und Zerti-
fizieren. 1878 gegriindet, setzt die SGS mit Hauptsitz in Genf mit mehr als 85.000 Mitarbeitern und einem internationalen Netzwerk von iiber 1.800
Niederlassungen und Laboratorien MaBstabe fiir Qualitat, Sicherheit und Integritat.

Als einer der filhrenden Dienstleister unterstiitzt die TUV SUD Management Service GmbH Kunden durch Auditierung, Begutachtung, Validierung
und Zertifizierung von Managementsystemen bei produzierenden und dienstleistenden Unternehmen aller Branchen. Mit der umfassenden TOV SUD
Expertise in Sachen Lebensmittel- und Futtermittelsicherheit, die auch die Zertifizierungen Ihrer Umwelt-, Energie- und weiterer Standards einschlieBt,
sichern Sie sich einen wichtigen Wettbewerbsvorteil.

Unseren Kooperationspartnern

Ay

AI:I: Risk & Crisis Consult

BIL

Bund fir Lebensmittelrecht
und Lebensmittelkunde e V'

BVLH

Bundesverband des
Deutschen Lebensmittelhandels

N BVE

h’ HDE
Handelsverband

Deutschland

*IFS

International
Featured Standards

Die AFC Risk & Crisis Consult ist fiihrend bei der Strategie- und Organisationsberatung zum Risiko- und Krisenmanagement der Marktbeteiligten
entlang der gesamten Lebensmittelkette. Beraten werden Hersteller und Handelsunternehmen, Landes- und Bundesbehérden sowie Fachverbande
im Bereich préventives Risikomanagement und operatives Krisenmanagement, inshesondere im kommunikativen Umgang mit Anspruchsgruppen der
Offentlichkeit.

Der Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde e. V. (BLL) ist der Spitzenverband der deutschen Lebensmittelwirtschaft. lhm gehéren
rund 500 Verbande und Unternehmen der gesamten Lebensmittelkette Industrie, Handel, Handwerk, Landwirtschaft und angrenzende Gebiete sowie
zahlreiche Einzelmitglieder an. Hinter den Begriffen ,Lebensmittelrecht” und ,Lebensmittelkunde* verbirgt sich eine Vielzahl von Themenfeldern, mit
denen sich der BLL in seiner Arbeit beschéftigt. Lebensmittelhygiene, Kennzeichnung, nahrwert- und gesundheitshezogene Angaben, Zusatzstoffe,
Gentechnik, Qualitétssicherung, Nahrungsergénzungsmittel oder Oko-Lebensmittel sind nur ein kleiner Auszug aus dem Spektrum

Der Bundesverband des Deutschen Lebensmittelhandels e. V. (BVLH) ist Mitglied im Handelsverband Deutschland und dort der Fachverband fiir
die Lebensmittelarbeit. Er ist Ansprechpartner fiir Medien, Politik, Verbraucherorganisationen und fiir die Verbande der vorgelagerten Wirtschaftsstufen
zu allen Themen rund um den Handel mit Lebensmitteln. Auf diesem Gebiet wahrt der BVLH gegeniiber Gesetzgebung, Behdrden und Offentlichkeit die
Interessen einer Branche, die mit rund einer Million Beschéftigten einen Umsatz von 180 Milliarden EUR erwirtschaftet.

Die Bundesvereinigung der Deutschen Erndhrungsindustrie e.V. (BVE) ist der wirtschaftspolitische Spitzenverband der Fachverbdnde und Un-
ternehmen der Erndhrungsindustrie in Deutschland. Die BVE vertritt die brancheniibergreifenden Interessen der Lebensmittelhersteller in Berlin und
Briissel. Uber Fachverbands- und Unternehmensmitgliedschaften im Dachverband reprasentiert die BVE rund 90 Prozent der Branche. Von alkoholfrei-
en Getranken bis zur Zuckerindustrie sind alle wichtigen Branchen bei ihr vertreten.

Der Handelsverband Deutschland (HDE) ist die Spitzenorganisation des deutschen Einzelhandels. Insgesamt erwirtschaften die 400.000 Einzelhan-
delsunternehmen in Deutschland mit drei Millionen Beschéftigten und 160.000 Auszubildenden einen Umsatz von tiber 420 Mrd. Euro jéhrlich. Taglich
nutzen 50 Millionen Kunden in ganz Deutschland die Angebote des Einzelhandels.

Im Jahr 2002 als Qualitits- und Lebensmittelsicherheitsstandard fiir die Eigenmarken des Handels entstanden, steht die Dachmarke IFS —
International Featured Standards heute fiir die von der Lebensmittelindustrie global angewendeten Standards IFS Food, IFS Logistics, IFS Household und
Personal Care, IFS Broker und IFS Cash & Carry / Wholesale. Allgemeines Ziel des IFS ist dabei die einheitliche Uberpriifung der Lebensmittelsicherheit
sowie des Qualititsniveaus der Produzenten. Die Anwendung eines IFS Standards unterstiitzt den Handel und die Industrie zudem bei der betriebswirt-
schaftlichen Optimierung des gesamten Produktionsprozesses und damit auch bei der Kostensenkung. Das Konzept des IFS ist risikobasiert, somit wird
den Unternehmen ermdglicht eine individuelle Losung zu entwickeln, die den Anspriichen und Prozessen des Betriebes gerecht wird. Wéhrend des IFS
Audits wird dann Giberpriift, ob diese Lésung funktioniert und die Herstellung von sicheren Produkten gewdahrleistet ist. Der IFS Food Standard wird von der
GFSI anerkannt und unter anderem von den folgenden Handelshdusern verwendet: Wal-Mart, METRO, Carrefour, ALDI, Tesco, Ahold, Delhaize und Migros.
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FAX-Anmeldung: +49 (0) 69 / 24 24 - 47 99
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Ja, hiermit melde ich mich/melden wir uns an zum 8. Food Safety
Kongress 2016 am 7. und 8. Juni 2016: € 1.290,- zzgl. MwSt. p. P.

Ja, ich mochte/wir méchten als Sponsor oder Aussteller im Rahmen
des 8. Food Safety Kongresses 2016 mitwirken.
Bitten senden Sie mir unverbindlich Informationen zu.

Ja, ich erhalte dazu gratis das Handelsblatt fur 2 Monate frei Haus
geliefert. Mit der Ubermittlung meiner Daten an die Handelsblatt
GmbH zum Zwecke der Zustellung bin ich einverstanden.

Das Abonnement endet automatisch.

1. Name Vorname
Position Abteilung
Telefon* Fax
E-Mail*

* Mit der Angabe meiner E-Mail-Adresse und Telefonnummer erkldre ich mich einverstanden, dass mich Management
Forum uber diese und weitere Veranstaltungen per E-Mail/telefonisch informiert.

Firma

StraBe

PLZ Ort

2. Name Vorname
Position Abteilung
Telefon* Fax
E-Mail*

* Mit der Angabe meiner E-Mail-Adresse und Telefonnummer erkldre ich mich einverstanden, dass mich Management
Forum dber diese und weitere Veranstaltungen per E-Mail/telefonisch informiert.

—15%
3. Name Vorname
Position Abteilung
Telefon* Fax
E-Mail*

* Mit der Angabe meiner E-Mail-Adresse und Telefonnummer erkldre ich mich einverstanden, dass mich Management
Forum diber diese und weitere Veranstaltungen per E-Mail/telefonisch informiert.

Datum Unterschrift

P\ N

DIALOGPOST

Ein Service der Deutschen Post

ALLEMAGNE Port payé

Management Forum der VHB GmbH, Eschersheimer Landstr. 50, 60322 Frankfurt

M-FSK16-P1
Bei einer Anmeldung tber dieses Anmeldeformular
erhalten Sie durch AFC Risk & Crisis Consult
einen Rabatt* von 15% auf die angegebene
Kongressgeblihr.
*Gilt nicht auf bereits gebuchte Teilnahmen. / Gilt nicht
in Verbindung mit anderen Sonderpreisen.

Kontakt/Anmeldung
@ Management Forum der Verlagsgruppe Handelsblatt GmbH
Eschersheimer LandstraBe 50, 60322 Frankfurt am Main

Tel.: +49 (0) 69 /24 24 - 47 70
Fax: +49 (0) 69 /2424 - 47 99
E-Mail: info@managementforum.com
Internet: www.managementforum.com

Veranstaltungsort
@ AMERON Hotel ABION Spreebogen Waterside Berlin
Alt-Moabit 99, 10559 Berlin
Tel.: +49 (0) 30/ 399 - 200

E-Mail: |nfo@ab|on hotel.de
EZ: € 105,- inkl. Friihstiick

Zimmerreservierung

Das Veranstaltungshotel hélt bis zum 15.03.2016 ein Zimmerkontingent fiir Sie bereit.
Bitte nehmen Sie die Reservierung direkt im Hotel unter Berufung auf den ,Food Safety
Kongress 2016“ vor. Telefon: 030 3992 0991.

Kongressgebiihr/Anmeldebedingungen

Bitte nehmen Sie die Anmeldung auf dem nebenstehenden Vordruck vor. Die Gebiihr
fir diesen zweitagigen Kongress betragt € 1.290,- zzgl. MwSt. p.P. Nehmen mehr als
zwei Personen aus einem Unternehmen teil, gewéhren wir ab dem dritten Teilneh-
mer 15% Preisnachlass. Die Kongressgebiihr enthélt die Tagungsgetrénke, das Mit-
tagessen sowie die Abendveranstaltung. Nach Eingang Ihrer Anmeldung erhalten
Sie eine Anmeldebestatigung und Rechnung. Der Rechnungsbetrag ist innerhalb von
14 Tagen nach Erhalt der Rechnung fallig, sofern kein anderes Zahlungsziel auf der
Rechnung ausgewiesen ist. Bei schriftlicher Stornierung der Anmeldung wird eine
Bearbeitungsgebiihr in Hohe von € 50, - erhoben, wenn die Absage spétestens bis 10.
Mai 2016 schriftlich bei Management Forum eingeht. Bei Nichterscheinen des Teil-
nehmers bzw. einer Abmeldung nach dem 10. Mai 2016 wird die gesamte Kongress-
gebiihr fallig. Selbstverstandlich ist eine Vertretung des angemeldeten Teilnehmers
maglich. Der Veranstalter behélt sich Referenten- sowie Themenanderungen vor. Es
gelten die Allgemeinen Geschéftshedingungen von Management Forum.
Die AGB sind einsehbar unter www.managementforum.com/agb.

Datenschutz

Sie kdnnen der Verarbeitung oder Nutzung Ihrer Daten fiir Zwecke der Werbung jeder-
zeit bei der Management Forum der Verlagsgruppe Handelsblatt GmbH, Eschersheimer
LandstraBe 50, 60322 Frankfurt am Main, Telefon: +49 (0) 69 / 24 24 — 47 70, Telefax:

+49 (0) 69 / 24 24 — 47 99, E-Mail: info@managementforum.com (verantwortlich
i.S.d. BDSG) widersprechen.

Registrierung

@ Der Kongresscounter ist jeweils eine Stunde vor Kongressbeginn zur Registrierung
gedffnet. Als Ausweis fiir die Kongressteilnahme gelten Namensschilder, die lhnen
am Veranstaltungstag gemeinsam mit den Tagungsunterlagen am Kongresscounter
ausgehandigt werden.



